STARTERS

KNOFLOOK BROODJE | GARLICBREAD |4\

warm uit de oven — kruidenboter | warm from the oven — garlic
butter

CARPACCIO | 13

kappertjes — truffelmayo — zongedroogde tomaat — Parmezaan
rucola — pijnboompitten | capers — truffle mayonnaise — sun
dried tomatoes — Parmesan — rocket — pine nuts

CROSTINI'S ZALM | CROSTINI SMOKED SALMON | 11
venkel — limoencréme | fennel — lime creme

BURRATA | 9 V
geroosterde groenten — ras el hanout — basilicumolie — toast
roasted veggies — ras el hanout — basil oil — toast

STEAK TARTAAR | STEAK TARTARE (100GR) | 12
preparé — toast — kruidensalade | prepared - toast — herb salad

GAMBA'S (170GR) | 9.5
limoenmayo | lime mayonnaise

SALADES

CAESAR SALAD | 135

ansjovis — little gem — ei — tomaat — croutons — Parmezaan

caesar dressing | anchovies — little gem lettuce — egg — tomato

croutons — Parmesan — caesar dressing
extra kippendij | chicken thigh +3.5
extra gamba’s | prawns +4

SALADE GEGRILDE GROENTEN
GRILLED VEGGIE SALAD | 13.5
falafel — gepofte tomaat — krokante kikkererwt — gegrilde
groenten — rucola | falafel — roasted tomato — crispy chick pea
grilled veggies — rocket

MAINS

HOUSE STEAK (200GR) | 23

houtskool gegrild — groenten — keuze peperroomsaus of
Bearnaisesaus | charcoal grilled — vegetables — choice of
peppercorn sauce or sauce Bearnaise

SATE | SATAY | 18
zoetzure komkommer — kroepoek — pindasaus
sweet sour cucumber — prawn cracker — peanut sauce

SPARERIBS | 18.5
gemarineerd — koolsalade — knoflooksaus | marinated — coleslaw
garlic sauce

extra ribs +4

BEEF SHORT RIB | 19
langzaam gegaarde runderrib — geroosterde bospeen — rode
wijnsaus | slow cooked — roasted carrots — red wine sauce

TONIN STEAK | 20
houtskool gegrild — Bimi — bosui — sesamdressing
charcoal grilled — Bimi — spring onions — sesame dressing

rRavioLl [175 V.
pompoen — pompoenpuree — salieboter — rucola — geitenkaas
pumpkin — pumpkin puree — sage butter — rocket — goat cheese

Vergeet u de parkeerautomaat/ parkeerapp
(16818 - Marius Meijboomstraat) niet?
Betaald parkeren: ma t/m za 9.00 - 19.00.

SBURGERS

alle burgers worden geserveerd met tomaat — komkommer
augurk — sla | all burgers are served with tomato — cucumber —
pickle — lettuce

CLASSIC BURGER | 14

100% rund — DOK burgersaus | 100% beef — DOK burger sauce
extra kaas | cheese +0.5
extra spek | bacon +0.5

CLASSIC VEGA BURGER | 14.5
DOK burgersaus | DOK burger sauce V

CRISPY CHICKEN BURGER | 17
sweet chilimayo | sweet chilimayonnaise

CHEF'S BURGER | 16
100% rund - rendang | 100% beef — rendang

SIDES

friet met schil | country style fries | 3.5
zoete aardappel friet | sweet potato fries | 4
kriel uit de oven | roasted baby potatoes | 4
aardappelgratin | potato gratin | 4

extra groenten | extra veggies | 3.5

extra groene salade | extra side salade | 3
koolsalade | coleslaw | 3

DESSER

CHOCOLADE FONDANT | HOT CHOCOLATE CAKE | 8
passievrucht mango-ijs — slagroom | passionfruit mango sorbet
whipped cream

LIMOEN CHEESECAKE | LIME CHEESECAKE | 4
frambozensaus | raspberry sauce

VANILLA & CARAMEL SEA SALT | 8.5
vanille ijs — gezouten karamel — krokante tuille — slagroom
vanilla ice cream salted caramel — crispy tuille — whipped cream

CREME BRULEE | 6.5
vanilla — krokante suikerlaag | vanilla — crispy sugar layer

KAAS BORDIJE | CHEESE PLATE | 10
vijgenbrood — balsamicostroop — druiven | fig bread — balsamic
syrup — grapes

BONBONS | CHOCOLATES | 6
6 stuks — chocolade parels | 6 pieces — chocolate pearls

Onze producten kunnen allergenen bevatten. Heeft u een voedselallergie?
Laat het ons gerust weten.



DRINKS

verse jus d’'orange | klein | 4/ groot | 5.5
Coca-Cola (regular/ zero) | 3

Fanta (orange/ cassis) | 3

Sprite | 3

Lipton Ice tea (sparkling / green) | 3
Chaudfontaine (rood / blauw)

25cl|28 /75¢cl|7.5

Finley (tonic / bitter lemon / ginger ale) | 3
Rivella | 3

Fever-Tree (ginger beer / tonic water) | 3.5
bio appelsap | 3.3

tomatensap | 3.3

melk / karnemelk | 2.6

Fristi / Chocomel | 3.1

COFFEE & TEAS —

koffie | 2.7
espresso | 2.6
dubbele Espresso | 3.3
cappuccino | 2.9
koffie verkeerd | 3
latte macchiato | 3.1
ijskoffie | 5.2

+ extra shot + 0.7

alle koffie varianten kunnen ook als décafé besteld worden en alle
melkvarianten met soja / haver / amandel / kokosmelk + 0.3

Legends Finest Teas (diverse smaken) | 2.7
verse munt thee | 3

verse gember thee (limoen/sinaasappel/citroen) | 3

alle thee wordt geserveerd met honing

WINES

WIT | WHITE

pinot grigio (Roemenié) | gl. 4.7 | fl. 22.5
verdejo (Spanje) | gl. 5| fl. 24
chardonnay (Zuid-Afrika) | gl. 6.2 | fl. 30

ROOD | RED

merlot (Frankrijk) | gl. 4.7 | fl. 22.5
montepulciano (Italié) | gl. 5.5 | fl. 26
malbec (Argentini€) | gl. 6.2 | fl. 30

ROSE
pinot grigio rosé (Roemenie) - gl. | 5 - fl. | 24

CAVA
jaume serra brut (Spanje) - pic. | 7.5 - fl. | 24.5

DRAFTBEERS

Amstel Bier / lager (5%)
18¢l | 2.75 - 25¢l | 3.25 - 50cl | 6

Heineken 0.0 (0%) - 25cl| 2.9

Affligem Blond (6,7%) - 25cl | 4

Brand Weizen (5,1%) - 30cl | 4.6 - 50cl | 7.7
Lagunitas IPA (6,2%) - 30cl | 4.5

Texels Skuumkoppe (6%) - 30cl | 4.5
Brouwerij 't IJ Uwit (6,5%) - 33cl | 5
wisseltap | 5

SOTTLED BEERS —

DUBBEL | DOUBLE
Affligem Dubbel (6,8%) | 4.5

BLOND | BLONDE
Duvel (8,5%) | 4.5
La Chouffe (8%) | 4.7

TRIPEL
Tripel Karmeliet (8,4%) | 4.8
Brouwerij 't ) — Zatte (8%) | 5

IPA
Brouwerij ‘t I IPA (6,5%) | 5.5
Two Chefs Brewing — Funky Falcon (5,2%) | 5.5

OVERIGE | OTHERS

Heineken Club Bottle (5%) | 4
Apple Bandit Appelcider (4,8%) | 4
Liefmans Kriek (3,8%) | 4

Corona Extra (4,5%) | 4.5

MINDER ALC. | LESS ALCHOHOL
Amstel Radler citroen (2%) | 3.2

Amstel Radler citroen 0.0% | 2.9
Affligem Blond (0%) | 3.5

Brouwerij 't IJ — Vrijwit (0,5%) | 5
VandeStreek Playground IPA (<0,5%) | 5

MIXES

BLOODY MARY | 10.5
Grey Goose Vodka — tomatensap — citroensap — Tabasco —
Worcestershire — bleekselderij — peper & zout

GIN & TONIC'S
Bombay Gin — Finley tonic — citroen | 10.5
Hendrick’s Gin — Fever-Tree tonic water — komkommer | 11.5

APEROL SPRITZ | 10
Aperol - Cava - bruiswater - sinaasappel

LIMONCELLO SPRITZ | 10
Limoncello - Cava - bruiswater — citroen

HUGO SPRITZ | 10
Cava - vlierbessiroop — bruiswater — limoen — munt

MOSCOW MULE | 10.5
Eristoff Vodka — Fever-Tree ginger beer — limoen — Angostura bitters

DARK & STORMY | 10.5
Fever-Tree ginger beer — Bacardi Negra - munt - Angostura bitters

JACK HONEY BRAMBLE | 9.5
Jack Daniel’'s Honey — rood fruit — citroen — munt

TOM COLLINS | 9.5
Bombay Gin — citroensap — suikersiroop — bruiswater — citroen

NEGRONI | 9.5
Bombay Gin — Martini Rosso — Campari — sinaasappel

OLD FASHIONED | 9.5
Makers Mark whiskey — suikersiroop
Angostura bitters — sinaasappelschil

P*RNSTAR MARTINI | 11
Absolut Vanilla Vodka — passievrucht
Passoa — cava

ESPRESSO MARTINI| 11
Eristoff Vodka - espresso — Kahlua
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